
 

 

 

 
Einen wunderschönen SommerWünscht Ihnen das Hotel Waldrand 

 

Öppis voruus, appetizer, entrée 

Tages-Gemüsesuppe, vegetable soup of the day , soupe de légumes CHF. 8.50 

Waldrands Tom Kha Gung, Thai-Kokossuppe mit Glasnudeln und Gemüse 

Thai soup with glassnoodles and coconut, Thaisoupe avec nouilles de verre et noix de coco 

  mit Crevetten, CHF. 13.50,   Ohne Crevetten CHF. 10.50 

Bouillon mit Backerbsen, bouillon with baked peas, bouillon wit petit pois  
            CHF. 8.50 

Gemischter- oder Blattsalat, mixed salad or leaf salad, salade mixte ou verte 
            CHF. 10.50 

Salat-Teller mit Ei, salad plate with egg, assiette de salades  CHF. 19.50 

Rinds-Tatar, rassig gewürzt, mit Garnituren  
Beef tatare, tatare de boeuf 

gross 140 Gramm als Hauptgang      CHF. 29.00 

klein     70 Gramm als Vorspeise      CHF. 22.00 
 

Tomaten Grapefruit-Salat mit Burrata und Jalapeno-Julienne 
Salade de tomates et de pamlemousse, Burrata et jalapenos, tomato-Burratasalad with 

grapefruit and jalapenos-chilis      CHF. 19.50 
 

Limonen-Risotto mit gebratenen Black-Tiger-Crevetten  
Lime risotto with black tiger shrimps, risotto aux citrons verts et crevettes 

Als Vorspeise, mit Knoblauch und Kräutern  CHF. 24.50 

Als Hauptgang, mit Knoblauch und Kräutern  CHF. 34.50 



Sommer-Spezial: 
Limonen-Risotto und gegrilltes Gemüse, grilled vegetables, légumes grillées 

Vegetarisch         CHF. 26.50 
 

oder Wählen Sie dazu vom Grill aus unseren Hauptgängen: 

Appenzeller Kräuterlamm-Haxen mit Burgundersauce CHF. 54.50 
Speziell zubereitet ohne Knochen! Lamb shanks, Jarrets d’agneau 

Steak vom Schweins-Rücken      CHF. 29.50 
Pork steak, steak de porc 

Entrecôte vom Lenker Rind, rib steak, Entrecôte de boeuf CHF. 53.50 

Truthahn-Brustfilet vom Säntishof, speziell gefüttert  CHF. 37.50 
Dazu Orangensauce mit Passionsfrucht, Turkey breast-fillet, filet de dinde 

Für Liebhaber: US- Bison-Entrecôte CHF. 57.50 

Bison-Tenderloin, Entrecôte de bison 

Poulet-an rassiger Früchtecurrysauce, mit Reis  CHF. 32.50 
Riz Casimir, Chicken-Curry 

Für Kenner: Schweinskotelette vom Thurgauer Apfelschwein  
 cotelette de porc thurgovien, pork chop, animals feded with apples CHF. 42.00 
 

Wir servieren Ihnen unsere Grilladen mit roter, hausgemachter roter 
Mojo-Sauce von den Kanaren, Waldrand- Kräuterbutter oder kalter Dipp-
Saucen. 

Beilagen: Limonen-Risotto, Gemüserösti-Taler, Pommes Frites, Kroketten 
und Nudeln 
Served with red Mojo sauce, herb butter or Dip sauces, servi avec sauce mojo, beurre aux herbes 
ou Dip-Sauces 

 

Leckere Egli-Knusperli im Bierteig mit Pommes  CHF. 31.50 
Eglifillet in beer batter, fillet de perche en pàte à la bière 



 

Unsere Grilladen sind auch als Fitness-Teller mit 
Salaten und Wassermelone erhältlich! 

 

Ä fitti Swiss Pinsa   Waldrands Alternative zu Pizza: 
 

Luftiger Sauerteig aus Reis-, Soja- und Weizenmehl, knusprig gebacken 
Airy sourdough made from rice, soy and wheat flour, baked until crispy 

Levain aéré de farine de riz, de soja et de blé, cuit au four jusqu'à ce qu'il soit croustillant 

Sommer- Pinsa 

Pesto, Tomaten, Grillgemüse, Oregano, Waldrand Käsemischung 

Vegetarisch , vegetarian, végétarien     CHF. 19.50 
 

Lenker Käsefondue, Cheese fondue, fondue au fromage CHF. 27.00 

 

Üsi Desserts, our desserts, nos desserts 

 

Mango Mousse mit exotische Frücht    CHF.  9.50 
Mango-Mousse garnished with Mango fruits 

 

Tagesdessert je nach Plan! Daily choice, dessert du jour  CHF.  8.50 
 

Äs Füfliber-Dessert, five francs dessert, 5 francs dessert  CHF  4.99 

 


