Einen wunderschsven Winter Wilnseht Thvien das Hotel Waldrand

Zum Einstimmen: To get vou in the mood: Pour se mettre davs
['ambiavce:

Waldrands Tom Kha Gung, Thai-Kokessuppe mit Glasnudeln und Gemiise
Thai soup with glassnoodles and coconnt, Thaisoupe avec vouilles de verre et vioix
de coco

Wit Krevettew  CHF.14.50 ohve Krevettew CHF 10.50
Bouillon mit Backerbsen und Sherry , broth with baked peas, bouillon avec petit
pois frites CHF. 4.50
Gemischter- oder Blattsalat, wixed salad or leaf salad, salade mixte on verte
CHF. 1050
Niisslersalat mit Speck uwd i, Klein CHFA2.50 aross CHF. 16.50

salade de doncette, lard et a Ucenf, lamb’s letucce

Rinds-Tatar, rassig gewiiret, mit Garvituren
Beef tatare, tatare de boeuf

9ross 140 Gramm CHF. 21.00
klein 70 Grawmm CHF. 23.00
Waldrands Schnagge-Pfawvli CHF. 14.50

Svails an gratin, escargots gmﬂwés

Burrata, Ruceola, Frilchte, Waracnjasauce CHF. 1750
Burrata, roquette, fruits, sauce aun fruit de la passion
Burrata, arnounla, fruit, passion fruit saunce



Winter-Spezial:
Spateli und gegrilltes Gemiise, grilled vegetables, légumes grillées

Vegetariseh CHF. 27.50
oder Wahlen Sie dazu vom Grill ans unseren Hanptgangen:
Simmentaler Eutrecste, prime riv, entrecste CHF. 47.00

Filr Liebhaber: Schweinskotelette vom Thurganer Apfelschwein
cotelette de pore thurgovien, pork chop, avimals feed with apples CzH'F. A42.00

Waldrands Chop-Soy, mit Chinanndeln und Sweet & Sour Sojasauce
Vegetarisch CHF. 22.50

Waldrands Uhop-Sov, avec vouilles chinoises et sauce soja aigre-douce, Waldrand's Ohop-Soy, with
Chivese woodles and sweet & sour soy sauce

Lammkotelettes mit Rotwein-Kranterjus
Lamb chops, kételettes d'aguean CHF. 42.00

Leckere Egli-Knusperli im Bierteig mit Pommes und Gemiise  CHF. 31.50
Eglifillet v beer batter, fillet de perche en pate a la biere

Aus dem Schimortopf: Rindsvoressen mit Gewiise und

V]ﬂlMS@@W\ﬂlOl’H‘ en Spateli, A la cocotte : ragoiit de beeuf aux légumes et
spateli maison, From the stewpot: Beef stew with vegetables and homewmade
spaetele CHF. 26.00

=7
CULINARIUM

regioc-garantie

Truthahn -Brustfilet, speziell gefitttert, Culinarium Label
sensationell im Geschmack und butterzart CHF. 46.00

Dazu leichte Kaki-Sauce, Turkey brest-fillet, fillet de dinde

Wir servieren IThven unsere Grilladen wmit Lenker Steinpilesauce oder
hansgemachter Kranterbutter oder kanarischer Wojo-Sauce

Served with Porcivi mushroom sauce, herb butter or Wojo-Sauce, servi avec sauce aux bolets,
beurre aunx herbes ou Mojo-Saunce

Beilagen: Spateli, Gemiiserssti-Taler, Pommes Frites, Kroketten, Reis
und feine China-Nudeln



Unsere Grilladen sind auch als Fitness-Teller mit Salaten
erhaltlich!

A fitti Swiss Pinsa

Waldrands Altervative zu Pizza:

Luftiger Sauerteig ans Reis-, Soja- und Weizenmehl, knusprig gebacken
Airy sourdough made from rice, soy and wheat flour, baked nntil crispy

Levain aéré de farine de riz, de soja et de blé, cuit au four jusdan'a ce qu'il soit cronstillant

Winter- Pinsa
Pesto, Tomaten, Grillgemiise, Oregavo, Birve, Waldrand Kasemischung

V@@@Mrisol/\ , Vegetarian, Véaétarien C-H'F 2450

A wahrschafti Chasschvitte mit Spiegelel und Garvititrli

Cheese slice with fried eag, croute an fromage, oenf an plat CHF. 23.00
Levker Kasefondue, Cheese fondue, fondue aun fromage CHF. 27.00
Kartoffeln dazu, potatoes as side order, pommes de terre CHF. 5.00

Sisses nach O{Gl" Tﬁf@‘, Something sweet, une doncenr aprés le repas
WMango-Mousse CHF. a.50
Ein Finfliber-Dessert, A five-dollar dessert, un desser+t a cing francs CHF.  4.99

Fragew Sie nach unseren leckeren Ta@esalcsscr-{—s!

Ask for our delicious desserts of the day! Demandez nos délicieux desserts du jour |



